
Il Kerner cresce a quasi 900 m, in uno dei vigneti più alti
dell'Alto Adige. L'incrocio tedesco che deriva da Trollinger
(Schiava) e Riesling, nome preso dal poeta svevo Justinus

Kerner, crea vini piccanti e speziati con una sottile nota di noce
moscata. 

Lahn significa "valanga" in dialetto altoatesino e siccome molto
tempo fa è stata liberata un'enorme colata di fango dal

versante montuoso della zona di coltivazione, è stato pensato
di dare al vino questo nome. 

Come aperitivo o per accompagnare primi piatti leggeri e piatti
estivi. Colore giallo paglierino con riflessi verdognoli, mela
persistente con aromi di banana. La struttura è complessa,

succosa, con acidità ben integrata, armoniosa e fresca
eleganza.
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KERNER LAHN

Vigneti delle Dolomiti IGT
I Vigneti selezionati nella Bassa Atesina

I Terreni profondi e pesanti con diverse parti di
sabbia

 I Vendemmia manuale, pressatura soffice,
fermentazione alcolica in acciaio, affinamento sui

lieviti per 6 mesi 
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