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Qualche anno fa quest'uva veniva usata principalmente per
produrre il "Ramato" in ltalia, un vino color rame che assomiglia
ad un rosato. Dato che queste bucce grigie darebbero vita a
dei vini rosati, si & deciso di ottenere un miglior rendimento
impiegandole in un processo di vinificazione in bianco e di

farne dei vini bianchi forti e dal colore molto intenso.
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Il numero 15 ¢& la designazione del vigneto dove vengono

coltivate le uve.

Per accompagnare antipasti e piatti leggermente speziati,
quiche e carne bianca. Colore giallo paglierino, brillante,
profumo denso e pronunciato di pera e mele mature. Pieno,

corpo armonioso, gusto fresco e finitura morbida.
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